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Toprak Mahsulleri Ofisi'nin 2026 yili hububat alim fiyatlari agiklandi. Ekmeklik ve makarnalik bugdayn ton fi-
yati1 16 bin 500 lira, arpamn ton fiyati ise 13 bin 750 lira olarak belirlendi. A¢iklanan rakamlar ilk bakista gecen yila
gore bir artis iceriyor gibi goriinse de iireticinin tarladaki gercekleriyle karsilastirildiginda tablo pek de yle degil. Ote
yandan TUIK’in agikladigr yillik enflasyon oram yiizde 32,37 seviyesinde bulunurken, bugday alim fiyatindaki arts
bunun altinda kaldi. Arpadaki artis ise enflasyon oraninin neredeyse yarisi diizeyinde gerceklesti.

Ciinkii tarim yalnizca hasat done-
minde agiklanan alim fiyatlarindan
ibaret degil. Cift¢inin aylar boyunca
katlandig1 mazot, giibre, tohum, ilag,
sulama ve iscilik maliyetleri var. Bu
maliyetler her gecen yil daha da agir-
lastyor. Mayzs ay1 enflasyonu da yiizde
32’nin tzerinde gergeklesti. Boylesine
yiiksek maliyet artiglarinin yagandig:
bir dénemde bugday ve arpaya veri-
len fiyatlarin dreticiyi tatmin etme-
mesi sagirtict degil.

Agiklanan rakamlara bakildiginda
arpada yaklagik yiizde 15, ekmeklik
ve makarnalik bugdayda ise ylizde 12
seviyesinde bir artig goriiliiyor. Ancak
ayni donemde temel tarimsal girdi-
lerdeki yiikselis bunun ¢ok iizerinde

gerceklesmis durumda. Yani dreti-
ci, kagit tizerinde zam almis go-
riinse de gergekte alim giicii
acgisindan geriye gitmis
oluyor.
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Daha da dikkat cekici olan nok-
ta ise enflasyon karsisindaki tablo.
TUIK’in agikladigi yillik enflasyon
orani yiizde 32,37 seviyesinde bu-
lunurken, bugday alim fiyatindaki
artiy bunun altinda kaldi. Arpadaki
artis ise enflasyon oraninin neredey-
se yarist diizeyinde gerceklesti. Bu
durum, stk sik dile getirilen “ciftgiyi
enflasyona ezdirmeyecegiz” soyle-
miyle de gelisiyor. Eger agiklanan res-
mi enflasyon verileri esas alinacaksa,
hububat alim fiyatlarinin en azindan
bu seviyelerin {izerinde belirlenmesi

beklenirdi.

Ancak ireticinin tepkisi yalniz-
ca fiyatlarla siirli degil. Bir bas-
ka 6nemli sorun da 6deme siiresi.
TMOnun alim sonrasi 6demeleri
yaklagik kirk bes giin icerisinde yapa-
cak olmasiy, zaten finansman sikintisi
yasayan cift¢iyi daha da zor durum-
da birakacak. Ciinkii tiretici hasadini
yaptiktan sonra bankalara, bayilere
ve piyasaya olan bor¢larini kapatmak
zorunda. Kirk bes giin bekleme liiksii
olmayan cift¢i, Giriiniinii ¢ogu zaman
tiiccara daha diisiik fiyatlarla satmak
zorunda kalacak.

Bu durumun sonucunda agikla-
nan alim fiyatlarinin da pratikte bir
anlami kalmayacak. Kagit iizerinde 16
bin 500 lira olan bugday fiyati, tireti-
cinin eline ¢ok daha disiik bir rakam
olarak gegecek. Arpa ve bugdayim
bor¢ baskisiyla erken elden ¢ikarmak
zorunda kalan ift¢i, emeginin gercek
karsiligini alamayacak.

Tarim sektorii sadece {iretim ra-
kamlarindan ibaret degildir. Bir l-
kenin gida giivenligi, kirsal kalkin-
masi ve gelecegi dogrudan iireticinin
ayakta kalmasina baglidir. Eger ciftci
kazanmiyorsa, tarlada kalmiyorsa ve
tiretimden uzaklastyorsa bunun bede-
lini yalnizca iiretici degil, toplumun
tamami 6der.

Bugiin agiklanan hububat alim fi-
yatlarina yonelik yiikselen itirazlarin
temelinde de iste bu gercek yatiyor.
Cift¢i daha fazla destek, daha adil
fiyat ve daha hizli 6deme bekliyor.
Ciinkii iiretici i¢in mesele yalnizca bu
yilin hasadi degil; gelecek yil yeniden
ekim yapip yapamayacagidir.

Tarlada alin teri doken tiretici, bir
kez daha fiyat hesaplarinin &tesinde,
gecim miicadelesinin tam ortasinda
birakilmis gériiniiyor.



Haber

Damak Hafizamizin
Kayip Hazineleri!

Gastronomi diinyas: biiyik bir hizla “modernlesirken”, tabagimiza estetik katan
yeni nesil teknikler ve ithal malzemeler mutfaklarimizi kusatmis durumda. Ancak
bu piniltih déniisiimiin gélgesinde kalan, sessizce aramizdan ¢ekilen 6yle bir miras

var ki...

Yiizyillar boyunca saray mutfakla-
rindan koy sofralarina kadar bu top-
raklarin karakterini belirleyen, fakat
simdilerde adin1 sadece eski yemek
kitaplarinda veya yashilarin anilarin-
da bulabildigimiz Tiirk mutfaginin
unutulan iiriinlerini mercek altina
aliyoruz. Hazirsaniz, damak hafiza-
miz1 tazeleyecek bir nostalji yolculu-
guna ¢ikalim.

Saray Bahgelerinden Sandiklara:
Tarhun, Misk ve Isirgan Tohumu

Bugiin mutfakta baharat dedigi-
mizde aklimiza pul biber, karabiber
ve kimyondan Otesi pek gelmiyor.
Oysa Osmanli saray mutfagi, aroma-
tik otlar ve tohumlar konusunda tam
bir deryayda.

Tarhun Otu: Ozellikle et ve tence-
re yemeklerine sirkeyle birlestiginde
muazzam bir derinlik katan tarhun,
Anadolunun bazi yorelerinde hala
dirense biiyiik sehirlerin mutfaklarin-
dan neredeyse tamamen silindi.

Misk ve Amber: Tatlilarda ve ser-
betlerde bir “imza dokunus” olarak
kullanilan bu hayvansal ve bitkisel
aromalar, yerini yapay vanilinlere ve
endiistriyel esanslara birakti.

Kendir Tohumu ve Isirgan To-
humu: Eski helva ve macunlarin vaz-

gecilmezi olan bu tohumlar, hem sifa
niyetine titketilir hem de tathlara ¢itir
bir doku katardi.

Unutulan Meyveler ve Erimis
Tatlar: Ahlat, Miismiile ve Cagla
Tursusu

Endiistriyel tarim, tezgéhlar1 ku-
sursuz goriiniimléi ama tek tip mey-
velerle doldurdu. Bu siirecte yabani ve
“zor” meyveler hafizamizdan silindi.

Ahlat (Yabani Armut): Sert ve
buruk tadiyla bilinen ahlat, eskiden
sonbaharin gelisiyle toplanir, saman-
larin arasinda olgunlagtirilir veya
muazzam tursular1 (ahlat baranasi)
yapilirdi.

Hiinnap ve Uvez: Pazar tezgah-
larinda nadiren gordiigiimiiz, gordii-
gtimiizde ise ne yapacagimizi bileme-

digimiz bu meyveler, eski kis gecele-
rinin en masum atigtirmaliklar1 ve
komposto malzemeleriydi.

Cagla ve Ham Erik Tursusu: Mey-
veyi sadece taze tiiketmeye alisik
modern damaklar i¢in unutulmus
bir lezzet kombinasyonu. Osmanlrida
etli yemeklerin yanina asidite katma-
st i¢in bu eksi tursular siklikla ikram
edilirdi.

Kilerlerin Gizli Kahramanlar:
Kavut ve Tarhana Cesitleri

Gegmiste kisa hazirhik rittelleri
mutfagin kalbiydi. Simdilerde ise ha-
zir ¢orbalar ve paketli gidalar bu ritii-
elleri 6ldiirdii.

Kavut: Kavrulmus bugday veya
arpa ununun, ceviz ve pekmezle karis-
tirilmasiyla yapilan bu kadim kahval-
tilik/tatli, o6zellikle Dogu Anadoluda
enerji deposu olarak tiiketilirdi. Bu-
glin yerini misir gevreklerine birakti.

Kizilcik (Eren) Tarhanasi: Klasik
tarhanay1 hepimiz biliriz ancak kizil-
cik meyvesiyle yapilan, pembe renkli
ve eksimsi o gifa deposu tarhana, artik
sadece birkac idealist tireticinin elin-
de yasiyor.

Haziran 2026 5
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Ciftlik Hayvanlarinda

Davranis ve Stres Yonetimi!

Hayvancilik sektériinde basaril bir tiretimin temel unsurlarindan biri, hayvanlann
fiziksel sagliklarnmin yami sira davranigsal ihtiyaclaninin da dogru sekilde
karsilanmasidir. Ciftlik hayvanlannin davraniglarini anlamak ve stres faktorlerini
en aza indirmek, hem hayvan refahini artirmakta hem de et, siit, yumurta ve yavru
verimliligi gibi ilretim performanslarini dogrudan etkilemektedir. Ginimiizde
stirdiiriilebilir hayvancilik anlayisinin merkezinde, hayvanlarin dogal davranislarini
sergileyebildigi saglikl yasam kosullarinin olusturulmasi yer almaktadar.

ol W

Hayvan Davranislarin1 Anlamak
Neden Onemlidir?

Her hayvan tiirt, dogasi geregi
belirli davranis kaliplarina sahiptir.
Sigirlar siirii halinde yasamayi sever-
ken, koyunlar sosyal baglari giiglii
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hayvanlardir. Kanatlilar ise eselenme,
tiilnekleme ve toz banyosu yapma gibi
dogal davranislara ihtiya¢ duyar. Bu
davraniglarin engellenmesi veya ki-
sitlanmas1 hayvanlarda stres, huzur-
suzluk ve gesitli saglik sorunlarina yol
acabilmektedir.
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Hayvan davraniglarinin gozlem-
lenmesi; beslenme aligkanliklari, din-
lenme stireleri, sosyal iligkiler ve ha-
reket diizeyleri hakkinda 6nemli bil-
giler sunar. Davranislarda meydana
gelen ani degisiklikler ise cogu zaman
hastalik, ¢evresel sorunlar veya bakim
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hatalarinin erken belirtileri olarak de-
gerlendirilebilir.

Ciftlik Hayvanlarinda
Stresin Nedenleri

Stres, hayvanlarin cevresel veya
fizyolojik degisikliklere kars1 verdigi
dogal bir tepkidir. Ancak uzun siireli
veya yogun stres, bagisiklik sistemini
zayiflatabilir ve {iretim performansi-
n1 olumsuz etkileyebilir. Ciftlik hay-
vanlarinda strese neden olan baslica
faktorler sunlardir: Yetersiz veya
dengesiz beslenme, asir1 sicak ya
da soguk hava kosullari, yetersiz
barmmak kosullari, kalabalik yasam
alanlari, nakliye ve tasima islemleri,
giiriiltii ve ani cevresel degisiklikler,
yanlis hayvan sevk ve idare yontem-
leri, hastaliklar ve agr1 olusturan du-
rumlar. Ozellikle sicaklik stresi, iklim
degisikliginin etkilerinin hissedildigi
giiniimiizde 6nemli bir sorun olarak
6ne ¢ikmaktadir. Yiiksek sicakliklar
stit veriminde diisiise, yem titketimi-
nin azalmasina ve tireme performan-
sinda bozulmalara neden olabilmek-
tedir.

Stresin Verim Uzerindeki
Etkileri

Aragtirmalar, kronik stres altinda
bulunan hayvanlarda yemden yarar-
lanma oranmin distigind, biytiime
hizinin yavasladigini ve bagisiklik
sisteminin zayifladigin1 gostermek-
tedir. Siit sigirlarinda siit veriminin
azalmasi, besi hayvanlarinda canli
agirlik artisinin yavaslamasi ve kanat-
Iilarda yumurta veriminin diigmesi
stresin en yaygin sonuglari arasinda
yer almaktadir. Bunun yani sira stresli
hayvanlarda saldirganlik, tity yolma,
asir1 ses ¢ikarma, istahsizlik ve sosyal
uyumsuzluk gibi davrams bozukluk-
lar1 da goriilebilmektedir.

Etkili Stres Yonetimi
Nasil Saglanir?

Hayvan refahini artirmak i¢in 6n-
celikle uygun barmak kosullarinin
saglanmasi gerekir. Temiz, havalan-
dirmasi yeterli ve hayvanlarin rahat
hareket edebilecegi alanlar olustu-
rulmalidir. Beslenme programlari
hayvanlarin yasina, tiiriine ve tiretim

donemine gore diizenlenmeli; temiz
suya siirekli erisim saglanmalidir.

Hayvanlarla ¢alisan personelin sa-
kin ve bilingli davranmas: da biiyiik
onem tagir. Ani hareketler, bagirma
veya sert miidahaleler hayvanlarda
korku ve strese neden olabilir. Bu ne-
denle modern hayvancilik isletmele-
rinde hayvan davranislar1 konusunda
personel egitimleri giderek yayginlas-
maktadir.

Nakliye siire¢lerinde tagima siire-
sinin mimkiin oldugunca kisa tutul-
masl, uygun araglarin kullanilmas ve
hayvanlarin agir1 sikisik sekilde tagin-
mamast da stresin azaltilmasina katki
saglar.

Hayvan Refahi ve
Siirdiiriilebilir Uretim

Giiniimiizde tiiketiciler yalnizca
kaliteli tiriin degil, ayn1 zamanda hay-
van refahina uygun {iretim siiregleri
de talep etmektedir. Bu nedenle hay-
van davraniglarinin dogru degerlen-
dirilmesi ve stres yonetiminin etkin
sekilde uygulanmasi, modern hay-
vanciligin vazgecilmez unsurlari ara-
sinda yer almaktadir.

Saglikli, huzurlu ve dogal dav-
ranislarini  sergileyebilen hayvanlar
daha yiiksek verim saglarken, islet-
meler de ekonomik a¢idan daha siir-
diiriilebilir bir iiretim modeline ka-
vusmaktadir. Dolayistyla hayvan refa-
hina yapilan her yatirim, hem {iretici
hem de toplum i¢in uzun vadeli bir
kazanim anlamina gelmektedir.

Haziran 2026 7
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Bugday Meselesi

Dr. Ali AYAR

Tarim ve Orman Uzmani

“Bugday basak verince orak pahaya ¢ikar”
Tiirk Atasozii

Sezonu nedeniyle rekolte, maliyet
ve alim fiyat: tartismalar ile giindem-
de yerini alan bugday meselesini ince-
leyip, ithalat1 un ve makarna ihracati
yapiyoruz soylemini de degerlendire-
lim. Tirkiye'nin bugday ekim alanla-
r1, 2000’1i yillarin basinda yaklagik 9,4
milyon hektar seviyelerindeyken, son
yillarda stratejik iiriin degisimleri ve
tarim politikalariyla beraber 6,7- 6,9
milyon hektar bandma gerilemis-
tir. Yani, ekim alanlarinda yaklagik
%27’lik bir azalma goriilmektedir.
Tohum kalitesinin ve tarim teknikle-
rinin iyilestirilmesiyle iiretim miktari
korunmaya galisilsa da iiretimde, 17
milyon ton smirina ulasildigr 1978
yilindan bu yana istikrarli bir iiretim
artist saglanamamugtir. klime bagh
olarak yillik ortalama 17-22 milyon
ton arast Uretim bandina kilitlenmig
olup, 22 milyona ulastig1 ve biraz geg-
tigi yillar ¢ok azdir. Tirkiye, diinya
bugday iire timinin yaklasik %3tinii
gerceklestirerek diinyada 10. sirada
yer almaktadir. Bugdayda kendi ken-
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dine yeterlilik oran1 %86 ila %100 ara-
sinda degismektedir.

Uretim ve Ithalat; Bugday ithala-
tin1 un ve makarna ihracati i¢in yapi-
yoruz konusuna agik kaynak verile-
rinden bakalim. 2014 -2024 aras: 10
yilda, sadece bugday ithalat: i¢in 6de-
nen para ile ayni yillarda toplam tim
bitkisel tiretim destekleri i¢in ciftci-
mize 6denen destek miktarinin ki-
yaslamasini yaparsak isin hangi yone
dogru evrildigi goriilebilir. (Tablo 1)

Makarna ve Un ihracati;; Makar-
na ihracatinda miktar bakimindan 2.
sirada yer almamiza ragmen birim
fiyat satiginda ($/ton) diger tlkeler
gore 3-4 kat daha diisiik fiyata satabil-
digimiz goriilmektedir (Tablo 2). Ma-
karnada temel pazarlarimiz Somali,
Venezuela, Gana, Japonyadir.

Un ihracatinda ise, miktar ba-
kimindan 1. sirada olmamiza, en
yakin rakibimizden 2,5-3 kati faz-
la jhracat yapmamiza ragmen bi-

Tablo 1 - Bugday iiretimi ve ithalat miktarlar:

’ TUm
vi | Dretim | fnaiet ith/Oret | GEER | GE
(Milyon $) | destekleri
(Milyon $)
2014 19,000 5,285 %27,8 ~1.550 ~2.661
2018 20,000 5,782 %28,9 ~1.300 ~1.806
2023 22,000 9,000 ~%41,0 ~3.200 ~1.802
2024 20,800 10,400 %50,0 ~2.800 ~1.966




rim fiyat satisinda ($/ton) ise sadece
Kazakistandan biraz hallice, digerle-
rinden ise disiik oldugumuz goriil-
mektedir. Un, katma degeri en diisiik
islenmis triindiir. Bugday ununda
temel pazarlarimizin Irak, Suriye, So-
mali, Gana oldugunu da dikkate alir-
sak Tiirkiye, tonajda diinya 1.si olsa
da birim bagina kar marji oldukea
dardir (Tablo 3). Thracatta navlun fi-
yatlarindaki en kiigiik artigin ve diger
risklerin bu marji silebilme potansi-

Tablo 3 - Un Ihracatinda Ulke Siralamast ve Birim Fiyat Verileri

Kose Yazisi [ EG—_

Ulke sra | r?:ii::l»:ta rl m?lilirri; Biriﬁ';/?oﬁyat
Tarkiye 1. 3,02 116 384
Almanya 2. 1,20 0,55 455
Kazakistan 3. 1,88 0,51 270
Misir 4. 0,56 0,45 697
Degerlendirme; Bugdayr ma- soyleminden hareketle bir hesap ya-

karna ve un olarak ihrag etmek igin

yeli yiiksektir. (DIR) kapsaminda ithal ediyoruz
Tablo 2 - Makarna Ihracatinda Ulke Siralamast ve Birim Fiyat: Verileri
Ulke Siralamada | ihracat miktar Gelir Birim fiyat
yeri Bin ton Milyon $ $/ton
italya 1. 2.350 4.400 1.880
Turkiye 2. 1,352 oM 673
Tayland 3. 89 177 1,988
G. Kore 13. 25 61 2.440

palim. 3,02 milyon ton un elde etmek
i¢in randiman oranina (bugdayin una
doniisme orani) bagli olarak yakla-
sik 3,77 milyon ton ile 4,03 milyon
ton arasinda bugday gereklidir. Yu-
varlak hesap 4 milyon ton diyelim.
1.352.000 ton makarna tiretmek i¢in
randiman oranlarina bagli olarak yak-
lagik 2 milyon ton makarnalik bugday
gereklidir. Yani veriler dogruysa ihrag
ettigimiz miktardaki un ve bugday
icin 6 milyon ton bugday gerekiyor.
Ithalat, 2024 de iiretimimizin yarisi
olan 10,4 milyon tona ulastigina gore
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aradaki 4,4 milyon ton bugday: ne
yaptik acaba?

Yiiksek Ciro, Diisiik Kar Risk mi;
Tirkiyenin un ve makarna ihracatin-
daki en biiyiik riski, bugday1 doviz-
le pahaliya alip, nihai tiriint kiiresel
rekabet gerekgesiyle ucuza satmak,
ekonomiye net katkiyr (katma dege-
ri) azaltmakta olusudur. Makarna icin
“yitksek kalite” gerekgesiyle yitksek
fiyatla bugday alip diger iilkelerin 3-4
kat1 daha ucuza makarna satabiliyor
olmay, sadece kiiresel rekabetle agik-
lamanin tizerinde biraz diistinmek ge-
rekiyor. Kar marjinin ¢ok disiikligi
riski kargisinda sektor bu ise nasil ne-
den devam ediyor sorusu akla geliyor.

Bu sorunun baslica ii¢ cevabi var:

a) Doviz Girdisi Beklentisi; Thra-
cat birim fiyat diigiik olsa bile, isleme
kapasitesinin buyuklig toplam do-
viz girdisini yiiksek gostermektedir.

b) Sanayi Katma  Dege-
ri: Tiirkiye>de binlerce un degirmeni
ve gelismis makarna fabrikalar: var.
Bu fabrikalar atil kalmasin diye diisitk
kar marjiyla bile olsa ithal bugday:
isleyip satmak “6l¢ek ekonomisi” aci-
sindan tercih ediliyor.

¢) Yan Uriin Avantaju: ithal edilen
bugday islendiginde, kepek gibi yan
iiriinler de elde edilir. Bunun ig piya-
sada yem sanayisine satilarak ek bir
ekonomik deger yaratacag beklentisi
olmas.

10
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fthalatin Bugday Ureticisi
Uzerinde Olusturdugu Baskilar

a) Fiyat Tavam Etkisi: Sanayici
(un ve makarna fabrikalari), Dahil-
de Isleme Rejimi (DIR) kapsaminda
diinya piyasalarindan fiyata bugday
ithal edebildigi stirece yerli bugda-
ya yiiksek fiyat vermekten ka¢inir ve
yerli bugday fiyat: i¢in dogal bir “ist
sinir” olugur.

b) Maliyet-Fiyat Kiskaci: Agik-
lanan alim fiyatlar1 bazi dénemlerde
tiretim maliyetinin altinda kalmakta
veya ¢ok dar bir kar marj1 birakmak-
tadur.

c) ithalatin Zamanlamas1: Hasat
doneminde yapilan ithalat veya piya-
sadaki ytiksek stok varligy, yerli iirii-
niin elden ¢ikarilmasini zorlagtirarak
fiyatlarin ditymesine neden olur.

d) Kalite Rekabeti: Sanayiciler,
standart yiiksek proteinli iiriin elde
etmek i¢in Rusya gibi tilkelerin homo-
jen ve yiiksek kaliteli bugdayini, yerli
tireticinin pargali ve degisken kaliteli
triiniine tercih edebilmektedir.

e) Ureticinin Cikmazi, Sanayinin
Talebi; Yerli tiretici, girdi maliyetleri
(Mazot, Giibre) ile TMO fiyat1 denk-
leminde sikisirken; sanayici, kiiresel
rekabet icin “ucuz ithal bugday” talep
etmektedir. Bu “ucuzluk” ithalat¢iya
saglanan ama yerli ireticiye saglan-
mayan vergi indirimi ve istisnasiyla
olabilmektedir. Bu durum, yerli ¢ift-
¢inin tretimden uzaklagmasina ve
bugday ekim alanlarinin daralmasina
yol acan en biiyiik yapisal risklerden
biridir.

Sonug: Tiirkiye bu modelde bir “is-
leme merkezi” gibi calismaktadir. ithal
edilen bugdayin birim fiyat1 yiikselir-
ken, ihra¢ edilen un/makarnanin bi-
rim fiyatinin baskilanmasi, «miktarda
rekor» kirilsa da «birim satis fiyatin-
da” dusiise neden olmaktadir.

Ithal edilen bugdaymn yerli iireti-
ci tizerindeki baskisi, dogrudan bir
«fiyat tavan» olusturmasindan ve
maliyet-kir makasinin daralmasindan
kaynaklanmaktadir. Tiirkiye'nin diin-
ya un ve makarna ihracat liderligini
miktar olarak korumak i¢in uygula-
dig1 diistik hammadde maliyeti strate-
jisi, ithalatta vergi muafiyetleri, TMO
ve tiiccar fiyat: arasina sikismasi, tire-
ticilerin piyasada belirleyici gii¢ olus-
turacak alternatif bir yapilanmasinin
da olmamasi yerli tiretimin siirdiirii-
lebilir olmasini sikintrya sokmaktadir.

Sektordeki hassas dengeler, diisiik
kar marj1 ve risklere ilave olarak ge-
rek bugday ithal ettigimiz ve gerekse
un ile makarna sattigimiz ilkelerin
isleme ve iretim sistemlerini kura-
rak kendine yeterlilik ve/veya bug-
day1 kendilerinin islemesi ¢abalari
kargisinda tilkemizdeki “sanayinin”
tretimlerini bagka iilkelere kaydirma
yaklagimina karsi, ge¢ olmadan sek-
toriin Oniinil acacak, tireticiyi de tire-
timden kagirmayacak yeni politikalar
gelistirilmesi ve ayni zamanda bug-
day tiretim miktarimiz konusundaki
planlama/projeksiyonlarin da gézden
gecirilmesi zorunlu gibi goriiniiyor.
Ekim alanlarinda azalma trendinin
stirmesi, {iretimin 17-22 milyon ton
bandina takilmasi, tiretimin yarisini
gecen ve daha da artacagi goriinen
ithalatin, un ve makarna ihracat: ile
izah edilemeyecegi bir noktaya geldi-
gini/gelinmekte oldugunu gosteriyor.

Kaynaklar;

Sektor dokiitmanlari,

TUIK, Tarim ve Orman Bakanlig ve-
rileri,

WITS ve World’s Top Exports 2024
raporlari,

Mgili yillarin ortalama TCMB dolar
kurlar1 (USD/TRY).



ﬂﬂﬂﬂﬂﬂ
T.C. TARIM VE T.C. HAZINE VE
ORMAN BAKANLIGI MALIYE BAKANLIGI

Tedbiri Elden Birakmayin,
Tarim Sigortasi ile Yarimlarimzi
Guvenle Karsilayin!

TARSYM'

tarimin sigortasiyiz

tarsir_n.gov.tr
f |in]o) /Tarsim NEl /tarim_sigortasi ALO TARSIM 172

Mobil uygulama icin




B Haber

Bir Varolus Mucadelesi:
Firat, Dicle ve Nil!

Ortadogu...

Medeniyetin besigi, tanmin ilk filizlendigi topraklar. Binlerce yil

boyunca Firat, Dicle ve Nil nehirlerinin bereketiyle beslenen bu cografya, bugiin
tarihin en biiyiik susuzluk ve gida giivenligi sinavlarindan birini veriyor. Iklim
krizi, hizh niifus arhg1 ve nehirlerin sinirlan asarak birden fazla iilkenin kaderini
belirlemesi, “su”yu bir kalkinma aracindan cok, paylasilmasi zor bir jeopolitik kriz

unsuruna doniistiiriyor.

Peki, bu sicak cografyada su pay-
lasimi krizleri golgesinde tarimin ge-
lecegini neler bekliyor? Gelin, nehir-
lerin akigina ve tarlalarin feryadina
yakindan bakalim.

Hidropolitigin Kiskacinda Ta-
rim: Firat, Dicle ve Nil

Ortadoguda su, sadece tarimsal
bir girdi degil; ulusal egemenligin ve
siyasetin tam merkezinde yer aliyor.
Sinir agan nehirlerin kiyidas iilkeler
arasinda yarattif1 gerilim, dogrudan
ciftcinin tarlasina vuran bir baltaya
donisiiyor.
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Firat ve Dicle: Tiirkiye, Suriye ve
Irak arasinda uzanan bu iki nehir,
Mezopotamyanin can damari. Yuka-
r1 kiyidas iilke olan Tiirkiyenin hakl
gtivenlik ve kalkinma projeleri (GAP
gibi) ile asag1 kiyidas tilkeler olan Su-
riye ve Irakin su talepleri sik sik kars
karsiya geliyor. Kuraklik donemlerin-
de nehir yataklarindaki debinin diis-
mesi, Irak ve Suriyedeki tarim alan-
larinda ciddi tuzlanma ve ¢ollesme
sorunlarini beraberinde getiriyor.

Nil Nehri: Dogu Afrikadan dogup
Misirda denize dokiilen Nil, adeta

Misirin hayat kaynagi. Etiyopyanin
insa ettigi Hedasi (Ronesans) Baraji,
nehrin asagisindaki Misir ve Sudan
i¢in tarimsal tretimi dogrudan teh-
dit eden bir varolussal krize donistii.
Misir tariminin neredeyse tamaminin
Nile bagimli oldugu diistiniliirse, su-
daki ufak bir azalma milyonlarca in-
sanin gida arzini tehlikeye atiyor.

Iklim Krizi ve Kuruyan Topraklar
Paylagim sorunlarinin tizerine bi-
nen iklim degisikligi, durumu daha
da vahim hale getiriyor. Ortadogu,
kiiresel 1stnmadan en hizli ve en sid-



Haber

detli etkilenen bolgelerin basinda ge-
liyor.

Yagis Rejimlerinin Degismesi:
Diizensiz yagislar, yeralt1 su kaynak-
larinin hizla titkenmesine yol aciyor.

Asir1 Buharlagma: Yiikselen si-
cakliklar, mevcut baraj gollerindeki
suyun hizla buharlasmasina neden
olarak tarimsal sulama kapasitesini
diistirtiyor.

Collesme ve Gog: Suyu azalan, tuz
orani artan topraklar verimsizlesiyor.
Bu durum, kirsalda iiretim yapan ¢ift-
¢iyi topragini terk etmeye ve kentlere
go¢ etmeye zorluyor; yani tarimsal is
giicii hizla eriyor.

Ortadoguda Tarimin Gelecegi
Nasil Kurtulur?

Mevcut tablo karanlik goriinse de,
Ortadogu tarimimnin gelecegini kur-

tarmak imkansiz degil. Ancak bunun
yolu eski aligkanliklar1 tamamen terk
etmekten gegiyor.

Geleneksel Yontemlere Veda:
Akilli Sulama

Bolgede hala yaygin olarak kul-
lanilan vahsi sulama (salma sulama)
yontemleri, kiymetli suyun biiyiik
kisminin buharlagarak ziyan olma-
sina neden oluyor. Tarimin gelecegi,
*damla ve yagmurlama sulama sis-
temlerine, toprak nemini olgen sen-
sor teknolojilerine ve yapay zeka des-
tekli sulama planlamalarina gegmek
zorunda.

Uriin Deseninin Degismesi

Su fakiri topraklarda ¢ok su tiike-
ten iriinlerin (6rnegin pamuk veya
piring gibi) kontrolsiizce yetistiril-
mesi siirdiiriilebilir degil. Bolge tilke-

leri, kurakliga ve tuza dayanikli, bi-
yoteknolojik olarak gelistirilmis yeni
tohum cesitlerine yonelmeli ve su
verimliligi yitksek iiriin desenlerini
tesvik etmeli.

Atik Sularin Geri Kazanimi

Israil ve bazi Koérfez iilkelerinin
onciiliik ettigi “gri su” (aritilmig atik
su) kullanimi ve deniz suyunun ari-
tilmast (desalinasyon) teknolojileri,
tarimsal sulama icin hayati birer al-
ternatif olusturuyor. Ozellikle kentsel
atik sularin aritilarak tarima kazan-
dirilmasi, nehirler tizerindeki baskiy1

hafifletecektir.
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J ‘ereket ve Bel|r5|zllk Aré’smda
Hasat Sez‘bnu'

Turkiye'de milyonlarca iireticiyi ilgilendiren 2026 yil1 hububat alim ve satig fiyatlan

aciklanda.

Toprak Mahsulleri Ofisi'nin (TMO) duyurdugu fiyatlar bir yandan

tiretimde rekor beklentilerinin konusuldugu bir déneme denk gelirken, diger
yandan ciftcilerin maliyet baskis1 nedeniyle yogun elestirilerine neden oldu.

TMO tarafindan yapilan agikla-
maya gore, 2026 yili icin ton bagina
makarnalik ve ekmeklik bugday alim
fiyat1 16 bin 500 TL, arpa alim fiyat1
ise 12 bin 750 TL olarak belirlendi.
Kurum ayrica makarnalik ve ekmek-
lik bugdayn satis fiyatini 18 bin 500
TL, arpanin satig fiyatini ise 14 bin TL
olarak agikladi. Hububat satiglarinin
1 Ekim 2026 tarihinde baslayacag:
bildirildi.

Hasat Gecikti,

TMO Alimlara Baslad:

Bu yil iilke genelinde etkili olan
yagislar nedeniyle hububat hasadi
bir¢ok bolgede gecen yila gore gecik-
meli bagladi. Ancak bazi bolgelerde
bigerddverler tarlalara girmis durum-
da. TMO, iireticilerin depolama soru-
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nu yagamamasi amaciyla 21 Mayis'tan
itibaren Ciftci Kayit Sistemine (CKS)
kayith bugday ve arpa iriinlerini ta-
ahhiitname karsihginda teslim alma-
ya basladi.

Kurum, tirtin bedellerinin tesli-
mattan sonra en ge¢ 45 giin icerisinde
tireticilerin banka hesaplarina yatiri-
lacagini duyurdu.

Desteklerle Birlikte Ureticinin
Eline Ne Kadar Gegecek?

Tarim ve Orman Bakanlig: tara-
findan uygulanan temel destek, plank
tretim destegi ve sertifikali tohum
kullanim destegi kapsaminda iireti-
cilere dekara toplam 980 TL 6deme
yapilacak. Ulke ortalama verimi dik-
kate alindiginda s6z konusu destekle-

rin ton basina yaklasik 3 bin 14 TLye
karsilik geldigi belirtiliyor. Boylece
destekler dahil edildiginde iireticile-

rin eline ton basina;
-Bugdayda 19 bin 514 TL,

-Arpada 15 bin 764 TL ge¢mis
olacak.

Bakanlik Cephesi:
“Rekor Uretim Yil1 Olabilir”

Tarim ve Orman Bakani Ibrahim
Yumakl ise ag¢iklanan fiyatlarin ar-
dindan yaptig1 degerlendirmelerde
tiretim agisindan oldukea olumlu bir
tablo ¢izdi.

Merkezinde
Ta-
rim Zirvesinde konusan Yumakls,

Finans
stirdiirilebilir

Istanbul
diizenlenen



Tiirkiyenin son 66 yilin en verimli
yagis donemlerinden birini yasadi-
gin1 belirterek yagislarin gegen yila
gore ylizde 26 arttigini, baraj doluluk
oranlarinin ise yiizde 81 seviyelerine
ulastigini ifade etti.

Bu gelismelerin tarimsal iiretime
olumlu yansidigini vurgulayan Yu-
makli, bugday iiretiminin gegen yila
gore yiizde 27 artigla yaklagik 23 mil-
yon tona, arpa iiretiminin ise yiizde
50 artisla 9 milyon tona ulagmasinin
beklendigini soyledi.

Bakan Yumakli, TMO’nun piyasa-
daki diizenleyici roliine dikkat geke-
rek, uluslararasi piyasalarda bugdayin
ton fiyatinin yaklagik 250 dolar sevi-
yesinde bulundugunu hatirlatt. Agik-
lanan 16 bin 500 liralik alim fiyatinin
i¢ piyasada fiyatlarin daha asag1 sevi-
yelere gerilemesini 6nledigini belirten
Yumakli, TMO’nun temel gérevinin ti-
cari faaliyet yiriitmekten ziyade piya-
say1 regiile etmek oldugunu ifade etti.

Ote yandan Bakan Yumakl, iire-
tim planlamasinin ilk yilinda énem-
li sonuglar elde edildigini, mazot ve
giibre desteklerinin giincellenecegini
ve su yatirimlarinin hiz kesmeden de-
vam edecegini acikladi.

Ciftciler Memnun Degil

Agiklanan fiyatlar tiretici kesimin-
de ise farkli degerlendirmelere neden
oldu. Ozellikle artan girdi maliyetleri
nedeniyle bircok ciftci fiyatlarin ye-
tersiz oldugunu savunuyor.

Yozgat Merkez Divanli Mahal-
lesi Muhtar1 Mikail Avci, agiklanan
hububat fiyatlarinin ireticiyi tatmin
etmedigini belirterek, ciftcinin cid-
di ekonomik baski altinda oldugunu
soyledi.

Avci, giibre, mazot ve diger liretim
maliyetlerinin son yillarda 6nemli
olgiide arttigini ifade ederek, mev-
cut fiyatlarla iireticinin maliyetlerini
karsilamakta zorlandigini dile getir-
di. Bircok iireticinin ekim yapmaktan
vazgectigini belirten Avci, giftcinin
kazang elde edebilmesi icin bugday
fiyatinin daha yiiksek seviyelerde ol-
mas1 gerektigini savundu.

Ureticiler ayrica son bir yilda ta-
rimsal girdilerde yasanan artislara
dikkat ¢ekiyor. Cift¢i temsilcilerinin
verdigi bilgilere gore amonyum stilfat
glibresinde yiizde 104, amonyum nit-
ratta yiizde 84, iirede yiizde 76, DAP
glibresinde yiizde 54, akaryakatta ytiz-
de 57 ve elektrikte yiizde 25 oraninda
artig yasandi.

Bu nedenle a¢iklanan fiyatlarin
maliyet artiglarinin gerisinde kaldig1-

ni1 savunan treticiler, tarimsal reti-
min siirdiiriilebilirligi acisindan des-
teklerin ve alim fiyatlarinin yeniden
degerlendirilmesi gerektigini ifade
ediyor.

Tarladan Masaya Uzanan
Denge Arayis1

2026 yil1 hububat sezonu, bir taraf-
ta rekor iiretim beklentilerinin, diger
tarafta ise maliyet baskisi altindaki
treticilerin taleplerinin o6ne ¢iktig
bir dénem olarak dikkat ¢ekiyor. Ya-
gislarin olumlu etkisiyle verimde artig
beklenirken, tireticiler agiklanan fiyat-
larin yiikselen girdi maliyetleri karsi-
sinda yetersiz kaldigini savunuyor.

Oniimiizdeki siirecte hasadin iilke
geneline yayilmasiyla birlikte agikla-
nan fiyatlarin piyasaya etkisi, iiretici-
nin memnuniyet diizeyi ve TMO’nun
alim politikalarinin sektordeki yan-
simalar1 daha net ortaya ¢ikacak gibi
goriinityor. Tarim sektoriiniin en te-
mel dirlinlerinden biri olan hububatta
olusacak denge, yalnizca treticiyi de-
gil, tiiketiciden sanayiciye kadar tiim
zinciri yakindan ilgilendiriyor.
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B Haber

Tarihi Sekillendiren Kithiklar:

Patates Hastaligi Irlanda’yi
Nasil Degistirdi?

Haber/Feyzanur KAYA

1845 yilinda irlanda tarlalaninda bas gbésteren gériitnmez bir mantar hastaligi, sadece
bir tanm urinini ciritmedi; bir ulusun demografisini, siyasetini ve gelecegini
kokten degistirerek tarihin en biiytk kitlesel go¢ dalgalarindan birini tetikledi.

1845 yilinin sonbaharinda, Irlan-
da tarlalarinda daha 6nce hi¢ goril-
memis bir sey fark edildi. Topraktan
cikarilan patatesler birkag¢ giin icinde
giirliyor, simsiyah ve kokmus bir ¢a-
mura doniisityordu. Halkin neredeyse
tigte ikisinin tek gecim ve besin kay-
nag1 olan bu yumru kok, goriinmez
bir diigmanin saldiris1 altindaydi. Bu
diisman, tip dilinde Phytophthora
infestans olarak bilinen bir mantar
benzeri organizmaydi (patates mildi-
yosii).

Tek Bir Uriine Bagimhiligin
Oliimciil Sonucu

[rlandada kéyliilerin bityiik kismu,
kiigiik topraklarda yiiksek verim sag-
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ladig1 ve besleyici oldugu i¢in sadece
“Lumper” adi verilen tek bir patates
¢esidini ekiyorlardi. Monokiiltiir (tek
tip Uriin tarimi) adi verilen bu du-

rum, genetik ¢esitliligi sifirladig1 i¢in
felaketin boyutunu biyiittii. Hastalik
bir kez girdiginde, higbir tarlanin di-
reng gosterecek glicii yoktu.
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1845-1852 yillar1 arasinda yasa-
nan ve “Biiyiik Kithk” (The Great
Famine) olarak tarihe gecen bu do-
nemde, Irlanda niifusunun yaklagik
yiizde 20-25’1 yok oldu. 1 milyondan
fazla insan agliktan ve aghgin tetik-
ledigi tifo, kolera gibi hastaliklardan
hayatini kaybetti.

Sosyal ve Demografik Kirilma:
Biiyiik Go¢

Kithk, Irlandanin sadece o gii-
niinii degil, gelecegini de tamamen
degistirdi. Aglhktan kag¢mak isteyen
yaklagik 1,5 milyon Irlandal; ABD,
Kanada ve Avustralya gibi iilkelere
go¢ etmek zorunda kaldi. “Tabut Ge-
mileri” (Coffin Ships) olarak anilan

yetersiz ve sagliksiz gemilerle yapilan
bu yolculuklar, Atlantik’i bir mezarli-
ga cevirdi.

Bu go¢ dalgas: diinyada esine az
rastlanir bir demografik bogalma-
ya yol agt1. Kitlik 6ncesi 8,5 milyona
dayanan Irlanda niifusu, kitlik sonra-
sinda hizla diistii ve modern diinyada
niifusu hala 19. yiizyil basindaki sevi-
yesine ulagamamis nadir tilkelerden
biri olarak kaldu.

Siyasi Yankilar ve Osmanl’nin
Yardimi

Kitlik sadece biyolojik bir felaket
degildi; donemin sémiirgeci Ingiliz
yonetiminin (Wellington ve Russell
hiikiimetleri) kat1 serbest piyasa po-

Haber

litikalar1 ve adadaki tahili Ingiltere’ye
ihrag etmeye devam etmesi krizi de-
rinlestirdi. Bu durum, Irlanda milli-
yetgiligini ve Ingiltere’ye olan ofkeyi
koriikleyerek ilerleyen yillarda ba-
gumsizlik miicadelesinin en bilyitk

yakit1 oldu.

Donemin kiiresel dayanisma or-
neklerinden biri ise binlerce kilomet-
re uzaktan geldi. Osmanl Padisahi
Sultan Abdiilmecid, irlanda halkina
1.000 sterlinlik nakdi yardimin yani
sira tahil yikli ¢ gemi gonderdi.
Ingiliz yénetiminin engelleme ¢abala-
rina ragmen gemiler Dublin'in kuze-
yindeki Drogheda limanina yanasa-
rak hayati bir yardim ulastirdu.
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Gidalarimiz
Bize Gelene Kadar
Tazeligini Nasil Koruyor?

Sabah kahvalhsinda tukettigimiz sit,

marketten aldigimiz meyve-sebzeler,

soframiza gelen et urinleri ya da giinlitk ekmek... Peki, bu triinlerin tarladan,
ciftlikten veya tliretim tesislerinden cikip evlerimize ulasana kadar gecen siirecte
nasil taze kaldigini hi¢ diistindiiniz mi? Modern gida sistemleri sayesinde bugiin
binlerce kilometre yol kat eden triinler bile ilk ginki kalitesini buytik olciide
koruyabiliyor. Bunun arkasinda ise bilim, teknoloji ve titiz bir lojistik ag1 bulunuyor

Tazeligin Ik Adimu:
Dogru Hasat ve Toplama

Gidalarin tazeligini koruma siireci
aslinda tirtin daha tarladayken bagli-
yor. Meyve ve sebzeler, olgunlagma
seviyelerine gore belirlenen en uygun
zamanda hasat ediliyor. Cok erken
toplanan iriinler yeterince lezzetli ol-
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mazken, ge¢ hasat edilen iiriinler ise
nakliye siirecinde hizla bozulabiliyor.

Ureticiler, iiriinlerin zarar gdrme-
mesi i¢in 6zel ekipmanlar kullaniyor
ve hasat sonrasi miimkiin olan en
kisa siirede iiriinleri uygun depolama
alanlarina tagiyor. Ciinkii hasattan
sonraki ilk birkag saat, kalite kaybinin

onlenmesi agisindan kritik 6nem ta-
S1yOr.
Soguk Zincir: Goriinmeyen
Koruyucu Kalkan

Gidalarin tazeligini korumadaki
en Onemli sistemlerden biri “soguk
zincir” olarak adlandiriliyor. Ozellik-
le siit, et, balik, tavuk ve bazi meyve-



sebzeler igin sicaklik kontrolii hayati
onem tasiyor.

Soguk zincir; {riiniin iretildigi
andan tiiketiciye ulagincaya kadar be-
lirli sicakliklarda muhafaza edilmesi
anlamina geliyor. Ozel sogutmali de-
polar, frigorifik araglar ve marketler-
deki sogutucular bu zincirin halkala-
rin1 olusturuyor.

Ornegin siit, sagimdan kisa siire
sonra hizla sogutuluyor. Boylece bak-
teri gelisgimi yavaslatiliyor ve tiriiniin
raf 6mrii uzatiliyor. Ayni sekilde et ve
deniz diriinleri de kontrollii sicaklik-
larda taginarak hem giivenlik hem de
kalite agisindan korunuyor.

Ambalajlar Sadece Paket Degil

Gliniimiizde ambalajlar yalnizca
driinleri tagimak i¢in kullanilmryor.
Modern ambalaj teknolojileri, gidala-
rin tazeligini korumada aktif rol {ist-
leniyor. Vakumlu paketleme, {iriiniin
cevresindeki havay1 azaltarak bozul-
may1 geciktiriyor. Modifiye atmos-
fer paketleme adi verilen yontem ise
ambalaj igerisindeki oksijen, karbon-
dioksit ve azot oranlarini degistirerek
tiriinlerin daha uzun siire dayanmasi-
ni1 sagliyor.

Ozellikle et, peynir, hazir salata ve
kuruyemis gibi tirtinlerde bu yéntem-
ler yaygin olarak kullaniliyor. Boylece
hem raf 6mrii uzuyor hem de iriin-
lerin besin degerleri daha iyi korunu-
yor.

Depolama Teknolojileri
Siirekli Gelisiyor

Eskiden depolama denildiginde
yalnizca serin bir ortam akla gelir-
ken, giinimiizde olduk¢a gelismis
sistemler kullaniliyor. Akilli depo-
larda sicaklik, nem ve hava dolasimi
stirekli takip ediliyor. Baz1 depolarda
sensorler sayesinde tirtinlerin bulun-

dugu ortam anlik olarak izleniyor.
Olast bir sicaklik degisimi veya teknik
ariza durumunda sistemler otomatik
olarak uyar1 veriyor. Boylece iiriin ka-
yiplart azaltilirken gida giivenligi de
artiriliyor.

Hizli Lojistik ve Dijital Takip

Tazeligin korunmasinda zaman
da en az sicaklik kadar 6nemli. Bu ne-
denle gida sektoriinde lojistik stirecler
biiyiik bir titizlikle planlaniyor.

Gelismis takip sistemleri saye-
sinde drtinlerin hangi aragta oldugu,
hangi sicaklikta tasindigi ve ne zaman
teslim edilecegi anlik olarak izlene-
biliyor. Ozellikle biiyiik perakende
zincirleri ve ihracat yapan firmalar,
drlinlerin tiim yolculugunu dijital sis-
temlerle kontrol altinda tutuyor.

Bu sayede iirtinler gereksiz bekle-
meler yasamadan tiiketiciye ulastirili-
yor.

Gida Israfin1 Azaltan
Teknolojiler

Tazeligi korumaya yonelik ¢alis-
malar yalnizca titketici memnuniyeti
i¢in degil, ayn1 zamanda gida israfim
azaltmak icin de 6nem tasiyor. Birles-

mis Milletler verilerine gore diinyada
tiretilen gidalarin 6nemli bir boliimii
titketilemeden kaybediliyor.

Soguk zincir uygulamalari, gelis-
mis depolama sistemleri ve yenilikei
ambalaj teknolojileri sayesinde bu
kayiplarin azaltilmasi hedefleniyor.
Boylece hem ekonomik kaynaklar ko-
runuyor hem de ¢evresel siirdiiriilebi-
lirlige katki saglaniyor.

Soframiza Uzanan
Goriinmez Yolculuk

Bugiin market raflarinda goérdi-
gtimiz triinlerin arkasinda oldukea
karmagik ve titizlikle yonetilen bir
slire¢ bulunuyor. Hasattan depolama-
ya, tasimadan ambalajlamaya kadar
bircok asama, gidalarin giivenli ve
taze bir sekilde tiiketiciye ulagmasi
i¢in planlaniyor. Kisacasi soframizda-
ki bir elma, bir bardak siit ya da bir
dilim peynir; yalnizca tiretimin degil,
ayn1 zamanda teknolojinin, lojistigin
ve bilimsel ¢aligmalarin da bir triinii
olarak karsimiza ¢ikiyor.

Clinkii gidalarin tazeligi tesadiifen
degil, tiretimden tiiketime kadar uza-
nan goriinmez bir emek zinciri saye-
sinde korunuyor.
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Mavi Gelecek icin

Suardurulebilir Balik¢ihik!

Denizler ve i¢ su kaynaklari, diinya niifusunun artan protein ihtiyacini karsilamada
stratejik bir éneme sahip. Ancak dogal balik stoklarinin asiri avlanma, iklim
degisikligi ve cevresel baskilar nedeniyle azalmasi, su triinleri yetistiriciligini
giderek daha Onemli hale getiriyor. Gliniumiizde sofralarimiza ulasan her iki

baliktan birinin yetistiricilik yoluyla tiretildigi diistiiniildiigiinde, balik ciftliklerinin

surdirilebilir sekilde yonetilmesi yalmizca sektériin degil, ayni zamanda gida
giuvenliginin de gelecegini belirliyor.

T
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Su driinleri yetistiriciligi, kont-
rollii kosullarda balik, midye, kari-
des ve diger su canlilarinin iiretimi-
ni kapsiyor. Ancak iiretim miktarini
artirirken cevresel etkileri azaltmak,
stirdiiriilebilir bitylimenin temel sart1
olarak goriliiyor. Bu nedenle modern
balik ciftlikleri artik yalnizca tiretime
degil, ekosistemin korunmasina da
odaklaniyor.

Stirdiiriilebilir balik yetistiricili-
ginin en 6nemli unsurlarindan biri
yem yonetimi. Geleneksel olarak ba-
lik yemlerinde kullanilan balik unu
ve balik yag1 kaynaklarinin sinirli ol-
masl, alternatif yem hammaddelerine
yonelimi artirtyor. Bitkisel proteinler,
alg bazli iiriinler ve bocek proteinle-
ri gibi yenilik¢i kaynaklar, hem dogal
stoklar tizerindeki baskiy1 azaltiyor
hem de iretimin gevresel ayak izini
distiriyor.
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Su kalitesinin korunmas: da stir-
diriilebilir Gretimin temel taglarin-
dan biri olarak 6ne ¢ikiyor. Ciftlikler-
de kullanilan modern izleme sistem-
leri sayesinde oksijen seviyesi, sicaklik
ve su kalitesi siirekli kontrol altinda
tutuluyor. Boylece hem balik saglig:
korunuyor hem de ¢evreye birakilan
atik miktar1 azaltiliyor. Ozellikle ka-
palt devre yetistiricilik sistemleri, su-
yun tekrar kullanilmasina olanak sag-
layarak kaynak verimliligini artirtyor.

Balik saglig1 ve refahi da siirdiirii-
lebilirlik acisindan biiyiik 6nem tasi-
yor. Hastaliklarin 6nlenmesi amaciyla
biyogiivenlik 6nlemleri uygulanirken,
gereksiz  antibiyotik  kullaniminin
ontine gecilmeye c¢alisiliyor. Giiglii
bagisiklik sistemine sahip balikla-
rin yetistirilmesi i¢in uygun besleme
programlari ve saglikli yasam kosulla-
r1 olugturuluyor. Boylece hem iiretim

kayiplar1 azaliyor hem de tiiketiciye
daha giivenilir tiriinler sunuluyor.

Teknolojik gelismeler de sektorde
yeni bir dénemin kapilarini araliyor.
Yapay zeka destekli izleme sistemle-
ri, otomatik yemleme teknolojileri ve
uzaktan kontrol mekanizmalari saye-
sinde iretim stiregleri daha verimli
hale geliyor. Bu uygulamalar yem is-
rafini azaltirken enerji ve kaynak kul-
lanimin da optimize ediyor.

Tiirkiye, sahip oldugu uzun kiy1
seridi ve uygun iklim kosullar1 saye-
sinde Avrupanin 6nde gelen su iiriin-
leri iireticileri arasinda yer aliyor.
Ozellikle levrek, ¢ipura ve alabalik
tretiminde 6nemli bir konuma sa-
hip olan iilkemiz, ihracat basarisiyla
da dikkat ¢ekiyor. Ancak sektoriin
gelecekteki bagarisi, yalnizca iiretim
miktarina degil, cevresel ve ekonomik
stirdiiriilebilirligi birlikte saglayabil-
mesine bagli.

Gelecegin su iiriinleri yetistirici-
ligi, daha az kaynak tiiketen, gevreye
daha duyarli ve teknolojiyle destek-
lenen sistemler tzerine kuruluyor.
Denizlerden gelen bereketin gelecek
nesillere aktarilmasi icin stirdiiriilebi-
lir balik iftlikleri, mavi ekonominin
en 6nemli yap: taglarindan biri olarak
goriliuyor. Ciinki saglikli denizler ol-
madan stirdiiriilebilir iretim, stirdii-
rilebilir tiretim olmadan da giivenli
gida gelecegi miimkiin goriinmiiyor.
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Bir Top Mutluluk
Ne Kadar?

Bir top dondurmanin fiyati; siit tliretiminden enerji maliyetlerine, tanmdan
vatandasin alim giiciine kadar uzanan genis bir tabloyu anlatiyor.

)

Yaz mevsiminin gelisiyle birlikte
sokaklarda, parklarda ve sahil kenar-
larinda dondurma tezgahlari yeniden
hareketleniyor. Cocuklarin heyecanla
pesinden kostugu, yetiskinlerin ise se-
rinlemek icin tercih ettigi dondurma,
Tiirkiyede yaz aylarinin vazgecilmez
lezzetleri arasinda yer aliyor. Yediden
yetmise herkesin severek tiikettigi bu
tatl1 tirtin, yalnizca bir gida degil; ayni
zamanda yaz mevsiminin simgelerin-
den biri olarak gériilityor.

Tiirkiyede dondurma kiiltiirii ol-
dukea koklii bir gegmise sahip. Ozel-
likle Kahramanmaras dondurmasi,
salep ve kegi siitityle hazirlanan ken-
dine 6zgli yapisiyla diinya capinda
taninirken, iilkenin farkli bolgelerin-
de de cesitli dondurma tirleri tire-
tiliyor. Yaz aylarinda artan sicaklik-
larla birlikte dondurma tiiketimi de
onemli 6l¢iide yiikseliyor. Uzmanlar,
dondurmanin igerdigi siit sayesinde
kalsiyum ve protein kaynagi oldugu-
nu, kontrollii titketildiginde viicuda
enerji verdigini belirtiyor. Soguk ya-
pist nedeniyle sicak havalarda serin-
leme hissi olugturan dondurma, ayni
zamanda insanlarin ruh hali izerinde
de olumlu etkiler yaratabiliyor. Iceri-
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ginde bulunan seker ve siit iiriinleri,
beyinde mutluluk hissiyle iliskilendi-
rilen bazi hormonlarin salgilanmasini
destekleyebiliyor.

Ancak son yillarda yasanan eko-
nomik gelismeler, dondurma tiike-
tim aliskanliklarini da etkilemeye
basladi. Artan tretim maliyetleri
nedeniyle Tiirkiye genelinde oldugu
gibi Ankarada da dondurma fiyatlar
yiikselis gosteriyor. Bir¢ok isletmede
bir top dondurmanin fiyati 40 liradan
baslaylp 80 liraya kadar c¢ikabiliyor.
Ozellikle kaliteli siit, dogal salep ve
diger hammaddelerde yasanan fiyat
artiglari dreticileri zor durumda bira-
kayor.

Isletmeciler, yalnizca hammadde
maliyetlerinin degil, enerji, kira, am-
balaj ve is¢ilik giderlerinin de 6nemli
olgiide arttigini ifade ediyor. Ozellik-
le gergek salep kullanilarak iretilen
dondurmalarin maliyetleri her gegen
yil yiikselirken, bu durum dogrudan
satis fiyatlarina yansiyor. Esnaf, artan
giderler karsisinda fiyat giincelleme-
sinin kagcinilmaz hale geldigini belir-
tirken, tuketiciler ise dondurmanin
artik eskisi kadar kolay ulasilabilir bir

tiriin olmadigini dile getiriyor.

Bir zamanlar ¢ocuklarin har¢likla-
riyla rahatlikla alabildigi dondurma,
giiniimiizde aile bitgelerinin hesap-
lanarak tiiketilen iiriinleri arasina gir-
mis durumda. Ozellikle birden fazla
¢ocugu bulunan aileler i¢in basit bir
dondurma aligverisi dahi ciddi bir
harcama kalemi haline gelebiliyor. Bu
durum, Tiirkiyede yasanan ekonomik
sikintilarin - giindelik yasama nasil
yansidigini gosteren orneklerden biri
olarak degerlendiriliyor.

Dondurma héla yazin en sevilen
lezzetlerinden biri olmay1 stirdiiri-
yor. Ancak bugiin gelinen noktada,
serinleten bir tathidan ¢ok daha faz-
lasini ifade ediyor. Bir top dondur-
manin fiyaty; siit Giretiminden enerji
maliyetlerine, tarmmsal girdilerden
vatandasin alim giiciine kadar uzanan
genis bir ekonomik tablonun kiigitk
ama dikkat ¢ekici bir yansimasi olarak
karsimiza ¢ikiyor. Yaz sicaklari devam
ederken, dondurma tezgihlarinin
ontinde olugsan kuyruklar kadar, va-
tandasin cebindeki hesabin da bu ya-
zin 6nemli giindemlerinden biri ola-
cag1 goriilityor.
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Anadolu’

nun

Kirmizi Bereketi!

Haziran ayinin simgesi haline gelen kiraz ve visne; lezzetleri, saglhk faydalan

ve ekonomik degerleriyle hem sofralarin hem de tarnim sektdriiniin vazgecilmez

urinleri arasinda yer aliyor.

Haziran ayi, doganin en comert
donemlerinden biridir. Kigin ardin-
dan canlanan bahgeler, bu dénemde
kirmizi tonlarryla dikkat ¢eken iki de-
gerli meyveyi sofralarimiza tagir: ki-
raz ve vigsne. Goriiniis olarak birbirine
benzeyen ancak tat, kullanim alam
ve besin degerleri bakimindan farkli
oOzelliklere sahip olan bu iki meyve,
hem iireticiler hem de tiiketiciler icin
biiyiik 6nem tagimaktadir.

Tiirkiyenin dort bir yaninda ha-
sad1 baglayan kiraz ve visne, yalnizca
lezzetleriyle degil, ekonomiye kat-
kalar1 ve saglik agisindan sunduklar

faydalar-

5
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la da 6ne ¢ikmaktadir.

Anadolu’nun Binlerce Yillik
Meyveleri

Kirazin anavataninin Anadolu
ve Kafkasya cografyasi oldugu ka-
bul edilmektedir. Tarihgiler, kirazin
diinyaya Anadoludan yayildigini be-
lirtmektedir. Roma [mparatorlugu
déneminde Anadoludan Avrupa’ya
taginan Kkiraz, zamanla diinyanin bir-
cok bolgesinde yetistirilmeye baslan-
mugtir.

Visne ise kirazin daha eksi ve aro-
matik bir akrabasi olarak bilinmek-
tedir. Ozellikle Osmanli mutfaginda
hosaflardan serbetlere, recellerden

tathlara kadar genis bir kullanim
alani bulmustur.

Bugiin Tirkiye, diinya
kiraz iiretiminde 6nem-
li tlkeler arasinda yer
almakta; ozellikle Av-
rupa, Rusya ve Orta
Dogu pazarlarina
yapilan ihracatla
dikkat ¢ekmekte-
dir.

Kiraz ve Visne
Arasindaki Farklar

Bir¢ok kisi kiraz ve
vigneyi ayni meyvenin
farkli tiirleri olarak
distinse de aralarin-
da Dbelirgin farklar
bulunmaktadir. Kiraz
genellikle daha iri, par-
lak, tatli ve sert yapilidir.
Taze tiketim icin tercih
edilir. Vigne ise daha kiiciik,
koyu kirmizi renkli ve eksi

tada sahiptir. Meyve suyu, regel, mar-
melat, dondurma, pasta ve gesitli gida
trinlerinde yaygin olarak kullanilir.
Visnenin yogun aromasi, onu gida
sanayisinin vazgecilmez hammadde-
lerinden biri haline getirmektedir.

Tiirkiye’nin Kiraz Bahgeleri

Tiirkiyede kiraz iiretimi agirhik-
i olarak Izmir, Manisa, Afyonka-
rahisar, Konya, Isparta, Denizli ve
Bursada yapilmaktadir.  Ozellikle
Afyonkarahisarin Sultandag: ilgesi,
kaliteli kiraz iiretimiyle uluslararasi
pazarlarda taninmaktadir. Bolgeden
ihra¢ edilen kirazlar Avrupanin bir-
¢ok tilkesinde tiiketiciyle bulugmak-
tadur.

Visne {retiminde ise Konya,
Afyonkarahisar, Kiitahya ve Bursa
onemli merkezler arasinda yer al-
maktadir. Ureticiler icin haziran ve
temmuz aylari, yil boyunca verilen
emegin karsiiginin alindig1 en yogun
donemlerden biridir.

Sagligin Dogal Kaynag

Kiraz ve vigne yalnizca lezzetleriy-
le degil, icerdigi vitamin ve mineral-
lerle de dikkat cekmektedir.

Kirazin Faydalari
-C vitamini agisindan zengindir.
-Potasyum igerir.

-Antioksidan bilesikler bakimin-
dan degerlidir.

-Bagisiklik sisteminin desteklen-
mesine katki saglar.

-Viicudun siv1 dengesinin korun-
masina yardimei olur.
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Visnenin Faydalar1

-Giiglii antioksidan kaynaklarin-
dan biridir.

-Antosiyanin pigmentleri baki-
mindan zengindir.

-Sporcular tarafindan egzersiz
sonrast toparlanmay1 desteklemek
amaciyla tercih edilmektedir.

-Dogal melatonin igerigi sayesin-
de uyku kalitesi tizerine olumlu etki-
leri oldugu yoniinde bilimsel ¢alisma-
lar bulunmaktadir.

Iklim Degisikligi ve Meyve Ureti-
mi

Son yillarda yaganan iklim degi-
siklikleri, kiraz ve visne iiretimini de
etkilemektedir. Tlkbahar gec donlari,
diizensiz yagslar, dolu olaylar1 ve ani
sicaklik degisimleri 6zellikle gigeklen-
me déneminde ciddi verim kayiplari-
na neden olabilmektedir. Uzmanlar,
gelecekte iiretimin siirdiiriilebilirligi
icin modern sulama sistemlerinin

yayginlagtirilmasi, iklime dayanikli
cesitlerin gelistirilmesi ve tarimsal
sigortalarin éneminin artacagini
vurgulamaktadir.

Thracatin Gézde Uriinii

Tiirk kiraz, ytiksek ka-
lite standartlar1 nedeniyle L/
diinya pazarlarinda 6nemli !
bir yere sahiptir. Ozellikle
Avrupa Birligi ilkeleri, Al-
manya, Hollanda ve Iskandinav
tilkeleri Turk kirazinin bashica ali-
cilar1 arasinda yer almaktadir. Hasat
edilen driinler kisa siire icerisinde
soguk zincir sistemiyle paketlenerek
yurt disina gonderilmekte, bdylece
trtin kalitesi korunmaktadir. Kiraz
ihracatt her yil milyonlarca dolar-
lik ekonomik deger olusturarak tilke
ekonomisine katk: saglamaktadir.

Sofralarin Vazgegilmez Yaz Lez-
zeti

Kiraz ve vigne, yaz aylarinin en
sevilen meyveleri arasinda yer almak-

tadir. Taze tiiketimin yani sira regel,
komposto, meyve suyu, serbet, don-
durma ve ¢esitli tatlilarda kullanilan
bu meyveler, Anadolu mutfak kiilti-
riiniin de 6nemli parcalaridir.

Haziran ayiyla birlikte dallar: siis-
leyen kirmizi meyveler, doganin be-
reketini ve yazin gelisini miijdeleyen
en giizel sembollerden biri olmaya
devam etmektedir.

-
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Cecmisten Gunumuze
Sokak Lezzetlerinin
Seruveni!

Bugiin diinyanin neresine gidilirse gidilsin, sokak yemekleri o sehrin kiltirini ve
ruhunu yansitan en 6nemli unsurlardan biri olarak karsimiza cikiyor. Tiirkiye'de
simit, kokore¢ ve midye dolma; Meksika'da taco; Hindistan’da samosa; Tayland’'da
noodle tezgdhlan; Amerika'da hot dog arabalan... Hepsi milyonlarca insanin
gunliik yasaminin bir parcasi. Ancak sokak yemeklerinin hikayesi yalnizca modern
kent yasamina degil, insanlik tarihinin en eski dénemlerine kadar uzaniyor.

Sokak Yemeklerinin Dogusu

Sokak yemeklerinin ortaya ¢ikisi,
insanlarin yerlesik hayata ge¢mesi ve
sehirlerin biiylimesiyle yakindan ilig-
kilidir. Tarihgiler, sokak yemeklerinin
kokenlerinin yaklagik 5 bin yil 6nce-
sine kadar uzandigini belirtmektedir.

Antik ¢aglarda sehirlerde yasayan
bir¢ok insanin evinde yemek pisirebi-
lecek mutfak bulunmuyordu. Ozellik-
le isciler, tiiccarlar ve yoksul kesimler,
giinliik ihtiyaglarini sokak saticilarin-
dan karsiliyordu. Bu nedenle sehir
meydanlarinda ve pazar yerlerinde

24 | Haziran 2026

hazir yemek satan kisiler ortaya ¢ikt1.

Arkeolojik bulgular, Antik
Misirda ekmek ve balik satan seyyar
saticilarin bulundugunu goéstermek-
tedir. Benzer sekilde Antik Yunan ve
Roma kentlerinde de sokakta sati-
lan sicak yemekler oldukga yaygindi.
Ozellikle Roma Imparatorlugu dé-
neminde bir¢ok vatandagin evinde
mutfak bulunmadigindan, insanlar
giinlik yemeklerini “thermopolium”
ad1 verilen kiigiik ditkkanlardan satin
aliyordu. Bu isletmeler giiniimiiziin
fast-food restoranlarinin atalari ola-
rak kabul edilmektedir.

Osmanlr’da Sokak Lezzetleri

Sokak yemekleri Tirk kiiltiiriin-
de de yiizyillardir 6nemli bir yere sa-
hiptir. Osmanli déneminde Istanbul
basta olmak tizere biiyitkk sehirlerde
seyyar saticilar giinliik yasamin ayril-
maz bir parcastydi. Simitgiler, macun-
cular, bozacilar, serbetgiler, helvacilar
ve kebapgilar sokaklarda dolagarak
tirtinlerini satarlardi. Ozellikle kala-
balik carsilar ve liman bolgeleri sokak
lezzetlerinin merkezi konumundaydi.
Ev disinda calisan insanlarin hizli ve
uygun fiyath yiyecege ulasabilmesi,
bu kiiltiiriin gelismesini sagladi.
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Evliya ~ Celebinin  Seyahat-
namesinde Istanbul sokaklarindaki
yiyecek saticilarindan sik¢a soz edil-
mesi, sokak yemeklerinin Osmanl
toplumundaki 6nemini ortaya koy-
maktadir.

Sanayi Devrimi ve
Sokak Yemeklerinin Yiikselisi

18. ve 19. yuizyillarda yasanan Sa-
nayi Devrimi, sokak yemeklerinin
yayginlagsmasinda 6nemli rol oynadi.
Kirsal bolgelerden sehirlere go¢ eden
milyonlarca insan, uzun ¢alisma saat-
leri nedeniyle evde yemek hazirlama-
ya yeterli zaman bulamiyordu.

Bu dénemde iscilere hizl, doyu-
rucu ve ekonomik yiyecekler sunan
sokak saticilar: biiytik ilgi gordii. Boy-
lece sokak yemekleri yalnizca yoksul
kesimin degil, sehir hayatinin genel
bir pargasi haline geldi.

Ayni siirecte ulasim ve ticaret
aglarmin gelismesi sayesinde farkl
kiiltiirlerin yemekleri de sehirlerde
yayginlagsmaya basladi. Bugiin diinya
¢apinda taninan bir¢ok sokak lezzeti-
nin temelleri bu donemde atildi.

Modern Diinyada
Neden Vazgegilmez Oldu?

Giiniimiizde sokak yemekleri yal-
nizca karmn doyurmak igin tiiketilen
yiyecekler olmaktan ¢ikmis durumda.
Bunun birka¢ 6nemli nedeni bulunu-
yor:

Hizli ve Pratik

Modern yasam temposu, insan-
larin hizli ¢6ziimlere yonelmesine
neden oluyor. Sokak yemekleri kisa

stirede hazirlanabilmesi ve kolay ti-
ketilebilmesi sayesinde yogun sehir
hayatinin ihtiyaclarina cevap veriyor.

Ekonomik Olmasi

Restoranlara kiyasla daha uygun
fiyathh olan sokak yemekleri, genis
kitleler i¢in ulagilabilir bir alternatif
sunuyor. Ozellikle dgrenciler ve cali-
sanlar i¢in 6nemli bir secenek olustu-
ruyor.

Yerel Kiiltiirii Yansitmasi

Bir sehri tanimanin en etkili yolla-
rindan biri sokak lezzetlerini tatmak-
tir. Ciinkii bu yiyecekler ¢ogu zaman
bolgenin tarihini, iretim aligkanlikla-
rini ve kiltiirel mirasini yansitir.

Turizme Katk: Saglamasi

Son yillarda gastronomi turizmi-
nin gelismesiyle birlikte sokak ye-
meKkleri turistlerin en ¢ok ilgi goster-
digi deneyimlerden biri haline geldi.
Bircok turist, ziyaret ettigi iilkelerin
yerel tatlarin1 sokaklarda kesfetmeyi
tercih ediyor.

Gelenek ile Yeniligi
Bulusturmasi

Modern girisimciler, geleneksel
sokak lezzetlerini yeni sunum teknik-
leriyle yeniden yorumluyor. Bu du-
rum hem kiiltiire] mirasin korunma-

sina hem de yeni nesiller tarafindan
benimsenmesine katki sagliyor.

Sokak Yemeklerinin Gelecegi

Uzmanlar, sokak yemeklerinin
gelecekte de Onemini koruyacagim
ongoriiyor. Kent niifusunun artmast,
hizli yasam temposu ve gastronomi
turizmine olan ilginin ytikselmesi bu
kiltirit destekleyen baglica faktorler
arasinda yer aliyor.

Ote yandan gida giivenligi, hijyen
standartlar1 ve siirdiiriilebilir Giretim
uygulamalar1 da sokak lezzetlerinin
geleceginde belirleyici olacak. Birgok
tilkede yerel yonetimler, sokak satici-
larini kayit altina alarak hem gelenek-
sel kiiltiirii korumaya hem de tiiketici
glivenligini saglamaya caligtyor.

Sokak yemekleri, insanlik tarihi-
nin en eski gida kiiltiirlerinden biridir.
Antik sehirlerin kalabalik pazarlarin-
dan Osmanlrnin hareketli cargilari-
na, giiniimiiz metropollerinin renkli
caddelerine kadar uzanan bu gele-
nek, toplumlarin yasam bigimlerini
ve damak zevklerini yansitan énemli
bir kiiltiirel mirastir. Hizli, ekonomik
ve lezzetli olmas1 nedeniyle modern
diinyada vazgecilmez hale gelen so-
kak yemekleri, ge¢mis ile giiniimiiz
arasinda kurulan en lezzetli kopriiler-
den biri olmayi stirdiirmektedir.
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Tarimda Girdileri Yonetmek,
Gelecegi Kazanmak!

Tarim sektorii, insanlik tarihinin en eski iiretim faaliyeti olmasinin yani sira,
gunimiuz kiiresel ekonomisinin de en kinilgan ve stratejik sektoérlerinden biridir.
Son vyillarda yasanan iklim duzensizlikleri, lojistik krizler, makroekonomik
dalgalanmalar ve hizla artan girdi maliyetleri, ciftciligi sadece bir “toprak isgleme”
sanat1 olmaktan cikarmis; ¢cok siki bir finansal yonetim ve miihendislik disiplini

haline getirmistir.

Bugiin bir tarimsal isletmenin
ayakta kalmasi ve kar elde edebilme-
si, sadece ne kadar yiiksek rekolte
(verim) aldigiyla degil, bu rekolteyi
elde ederken birim bagina ne kadar
maliyete katlandigiyla dogrudan ilis-
kilidir. Bagka bir deyisle, modern ta-
rimda basarinin anahtari tarlada {ire-
timi artirmak kadar, masada maliyeti
yonetmekten gegmektedir.

Tarimsal Maliyetlerin Anatomi-
si: Paray1 Nereye Harciyoruz?

Etkili bir maliyet yonetimi yapa-
bilmek i¢in 6ncelikle paranin nereye
gittigini net bir sekilde gormek gere-
kir. Tarimsal tiretimde maliyetler ge-
nel olarak iki ana grupta incelenir:

Degisken Maliyetler

Uretim miktarina veya ekilen ala-
na bagli olarak degisen harcamalardir.
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Tohum ve Fide: Kaliteli ve sertifi-
kali tohum se¢imi ilk yatirim maliye-
tini artirsa da verim garantisi sunar.

Giibre ve Bitki Besleme: Top-
ragm ihtiyact olan makro ve mikro
elementlerin saglanmasi maliyetin en
biiytik kalemlerinden biridir.

Bitki Koruma (Pestisitler): Has-
talik, zararli ve yabanci otlarla miica-
dele ilaclar.

Akaryakit ve Enerji: Traktorlerin
calismasi, tarlanin stiriilmesi ve 6zel-
likle sulama pompalarinin elektrik/
motorin titketimi.

Gegici Isgilik: Capa, budama ve
ozellikle hasat doneminde yogunla-
san insan giicii maliyeti.

Sabit Maliyetler

Uretim miktarindan bagimsiz ola-

rak, isletmenin varhigini siirdiirmesi
i¢in yapilan harcamalardur.

Arazi Kirasi veya Firsat Maliyeti:
Miilk kendinizin bile olsa, o arazinin
bir ekonomik degeri vardir.

Amortismanlar: Traktor, biger-
dover, sulama sistemleri gibi makine
ve ekipmanlarin zamanla yipranma
ve deger kaybetme pay1.

Daimi Personel ve Yonetim Gi-
derleri: Yil boyu ¢alisan personelin
maas ve sigortalari.

Finansman Giderleri: Uretim
donemi baginda cekilen kredilerin
faizleri.

Girdi Maliyetlerini Diisiirmenin
Stratejik Yollar1

Maliyetleri dugiirmek, kaliteden
6diin vermek ya da bitkiyi besinsiz



birakmak anlamina gelmez. Amag,
“ayn1 veya daha fazla verimi, daha
az girdiyle” elde etmektir. Iste uygu-
lanabilecek temel stratejiler:

Hassas Tarim
Teknolojilerine Gegis

Geleneksel tarimda tarlanin her
yerine esit miktarda giibre, su ve ila¢
verilir. Ancak topragin her noktasi
ayni yapida degildir.

Toprak Analizi: Her iiretim sezo-
nu oncesinde mutlaka toprak analizi
yaptirilmalidir. Toprakta zaten var
olan bir elementi tekrar giibre olarak
atmak hem paray1 topraga gommektir
hem de dogay kirletmektir.

Degisken Oranli Uygulama
(VRA): Akilli tarim makineleri sa-
yesinde, tarlanin sadece ihtiyaci olan
bolgelerine, ihtiyaci kadar giibre ve
ilag uygulamas: yapilmalidir. Bu yon-
tem, girdi kullanimini %20 ila %40
arasinda azaltabilir.

Enerji ve Sulama Yonetimi

Tarimda en kontrolsiiz harcamalar
genellikle sulama esnasinda yasanur.

Vahsi Sulamadan Kags: Karik
veya salma sulama hem su kaynakla-
rin1 tiikketir hem de pompalama ma-
liyetini (elektrik/mazot) zirveye tasir.
Damla sulama ve basingl sulama sis-
temleri ilk basta yatirim gerektirse de
kendisini 1-2 sezonda amorti eder.

Yenilenebilir Enerji: Sulama koo-
peratifleri veya bireysel isletmeler i¢in
glines enerjisi (GES) panelleri kur-
mak, elektrik maliyetini sifirlamanin
en stirdiiriilebilir yoludur.

Satin Alma Giicii ve
Tedarik Planlamasi

Girdileri “ihtiyag aninda” ve pe-
rakende olarak almak her zaman en
pahali yontemdir.

Erken Satin Alma: Giibre, tohum
ve ilag gibi girdiler sezon dig1 donem-
lerde (fiyatlarin nispeten diisiik ol-
dugu kis aylarinda) vadeli veya pesin
avantajlariyla erken tedarik edilmeli-
dir.

Uretici Orgiitlenmesi ve Ortak Sa-
tin Alma: Kiiglik ve orta odlgekli ¢ift-

gilerin bir araya gelerek kooperatifler
araciligiyla toplu girdi alimi yapmasi,
pazarlik giiciinii artirir ve toptan fiyat
avantaji saglar.

Finansal Okuryazarlik: Ciftci
Ayn1 Zamanda Bir CFO'dur

Bir tarim isletmesinin finansal ba-
sarisi, tarladaki basarisi kadar kayit
tutma yetenegine baglidir. Maalesef
pek cok {iretici, cebine giren ve ¢ikan
nakiti anlik takip ettigi i¢in gercek ka-
rin1 veya zararini gorememektedir.

Amortisman Tuzagina
Diismeyin

Bir traktor veya biiyiik bir tarim
makinesi almak her zaman mantikli
olmayabilir. Eger aldiginiz makineyi
yilda sadece 50-100 saat kullaniyorsa-
niz, o makine isletmeniz igin bir var-
lik degil, finansal bir yiktir. Bu gibi
durumlarda, makine hizmeti satin
almak (miiteahhit kart1 kullanmak)
veya komsu ciftcilerle ortak makine
parki kurmak maliyetleri radikal bir
sekilde dusiirir.

Risk Yonetimi ve
Pazarlama Stratejileri

Maliyetleri ne kadar iyi yonetirse-
niz ydnetin, triint dogru fiyata sata-
madiginiz siirece ¢abalariniz bosa gi-
debilir. Bu yiizden maliyet yonetimi-
nin madalyonun diger yiizii de geliri
giivence altina almaktir.

Uriin  Cesitlendirmesi: Tek bir
trtine (monokiltir) bagimli olmak,
o iriiniin piyasasinin ¢okmesi du-
rumunda igletmeyi batirabilir. Riski
dagitmak icin bolgeye uygun, hasat

Haber

zamanlar1 farkh birkag tiriin se¢ilme-
lidir.

Sozlesmeli Uretim: Sanayici veya
bityitk alicilarla {iretim sezonunun
basinda fiyat ve miktar garantili soz-
lesmeler yapmak, pazar riskini orta-
dan kaldirir. Bu sistem, 6niiniizii gor-
menizi ve nakit akiginizi planlamanizi
saglar.

Lisansh Depoculuk: Uriinii hasat
doneminde, yani arzin en yiiksek ve
fiyatlarin en diisiik oldugu zamanda
satmak zorunda kalmamak icin li-
sansli depolardan yararlanilmalidir.
Uriin depoya birakilip alinan Elekt-
ronik Uriin Senedi (ELUS) ile piyasa
yiikseldiginde satig yapilabilir.

Gelecegin Ciftcisi Veriyi
Yonetendir

Tarimda siirdiiriilebilirlik artik sa-
dece cevresel bir soylem degil, ekono-
mik bir zorunluluktur. Mazotun, giib-
renin ve is¢iligin fiyatini kiiresel piya-
salar belirler; cift¢i olarak bu fiyatlari
degistirme sansimiz yoktur. Ancak bu
girdileri ne kadar, ne zaman ve nasil
kullanacagimiz tamamen bizim eli-
mizdedir.

Gelecegin basarili tarim isletme-
leri; toprag: sadece kulaktan dolma
bilgilerle degil, laboratuvar analizle-
riyle isleyen; paranin nereye gittigini
kurusu kurusuna kaydeden ve tekno-
lojiyi bir liiks degil maliyet diisiiriicii
bir kaldirag olarak géren “yeni nesil
iireticiler” olacaktir. Unutmayalim:
Tarlada tasarruf edilmeyen her kurus,
hasat vadeli gelecegimizden calinan
bir pargadir.

TARIMSAL MALIYET YONETIMi: GELENEKSEL VE
MODERN FINANSAL YAKLASIM KARSILASTIRMASI

MODERN FINANSAL YAKLASIM ™,

KAYIT TUTMA i

[iipmant malyet
Faristeriy dakd Final
dadll (Fent etierimanil

Rislk yleetumise
aygutmiabmr, abesiy
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Topraktaki Mineraller
Sofraya Nasil Yansiyor?

Insan yasaminin temel kaynagi olan gidalann kalitesi, yalnmizca tohumdan,
sulamadan ya da iklim kosullarindan ibaret degildir. Bir bitkinin yetisgtigi topragin
yapis1 ve icerdigi mineraller de soframiza ulagan iirtinlerin besin degerini dogrudan
etkiler. Toprakta bulunan mineraller, bitkiler araciligiyla gida zincirine katilir ve
insan saghginin korunmasinda kritik rol oynar. Bu nedenle tanmin baslangig
noktasi olan topragin saghgi, ayni zamanda toplum saghginin da temelini olusturur.

Toprak Bir Besin Deposu

Toprak, bitkilerin kokleri aracili-
giyla ihtiya¢ duydugu suyu ve besin
maddelerini aldig1 dogal bir ortamdr.
Bitki gelisimi i¢in gerekli olan azot,
fosfor, potasyum, kalsiyum, magnez-
yum, demir, ¢inko ve bakir gibi birgok
mineral toprakta bulunur. Bitkiler bu
mineralleri kokleri araciligiyla alir ve
yaprak, meyve, tohum ya da kok gibi
yenilebilir kisimlarinda depolar. Or-
negin demir bakimindan zengin top-
raklarda yetisen bazi sebzeler daha
yiiksek demir igerigine sahip olabilir-
ken, ¢inko bakimindan fakir toprak-
larda yetisen tiriinlerde bu mineralin
miktar1 daha diigiik olabilmektedir.
Dolayisiyla topragin mineral dengesi,
driinlerin besin kalitesini belirleyen
en onemli unsurlardan biridir.

Minerallerin Yolculugu

Topraktaki minerallerin soframi-
za ulagmasi uzun bir yolculugun so-
nucudur. Oncelikle mineraller, bitki
kokleri tarafindan emilir. Daha sonra

bitkinin cesitli dokularina tasinir ve
burada depolanir. Insanlar ve hay-
vanlar bu bitkileri tiikettiginde mine-
raller gida zincirinin bir sonraki hal-
kasina geger. Hayvansal iiriinlerde de
benzer bir siire¢ yasanir. Mineraller
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agisindan zengin yemlerle beslenen
hayvanlarin siit, et ve yumurta gibi
driinlerinde de mineral icerigi daha
yiiksek olabilir. Boylece toprakta bas-
layan besin dongiisii, sofralara kadar
uzanir.

Toprak Saglig1 ve Besin

Degeri Iliskisi

Son yillarda yapilan arastirma-
lar, yogun ve bilingsiz tarimsal faali-
yetlerin bazi boélgelerde topraklarin
mineral igerigini azalttigini ortaya
koymaktadir. Siirekli ayni driiniin
yetistirilmesi, agir1 kimyasal kullani-
mina bagli dengesizlikler ve erozyon
gibi faktorler topraktaki degerli mine-
rallerin kaybina neden olabilmekte-
dir. Mineral bakimindan yoksullagan
topraklarda yetisen iiriinlerin besin
degerinde de diislis yasanabilmek-
tedir. Bu durum, insan beslenmesini
dogrudan etkileyerek ozellikle demir,
¢inko ve selenyum gibi mikro besin
elementlerinin yetersiz alinmasina
yol acabilmektedir.

Mikro Minerallerin Onemi

Bitkilerin ihtiyag duydugu mi-
neraller yalnizca biiyiime ve gelisme
i¢in degil, insan saglig1 agisindan da
biiyiik 6nem tasir. Demir, kan yapi-
minda gorev alir ve enerji metabo-
lizmasini destekler. Cinko, bagisiklik
sisteminin giiglenmesine katki saglar.
Magnezyum, kas ve sinir sisteminin
diizenli ¢aligmasinda rol oynar. Kal-
siyum, kemik ve dis sagliginin temel
yapt taglarindan biridir. Selenyum,
hiicreleri oksidatif stresten koruyan
onemli bir mineraldir. Bu mineralle-

rin yeterli diizeyde alinabilmesi icin
oncelikle topragin bu elementler aci-
sindan dengeli olmasi gerekir.

Siirdiiriilebilir Tarimin Rolii

Toprak minerallerinin korunmasi
ve gelecek nesillere aktarilmasi igin
stirdiiriilebilir tarim uygulamalari
bityitk 6nem tagimaktadir. Organik
madde miktarinin artirilmasi, triin
rotasyonu yapilmasi, erozyonun 6n-
lenmesi ve bilingli giibreleme uygu-
lamalar: topragin mineral dengesinin
korunmasina yardimei olur.

Ayrica diizenli toprak analizleri
sayesinde eksik olan mineraller be-
lirlenebilir ve uygun tarimsal uygu-
lamalarla bu eksiklikler giderilebilir.
Boylece hem verimlilik artirtlir hem
de daha besleyici iirtinler elde edilir.

Saglikli Sofralarin
Temeli Saglikli Topraklar

Bir meyvenin lezzeti, bir sebzenin
besin degeri ya da bir tahilin kalitesi
aslinda biiytik 6lciide yetistigi topra-
gin Ozelliklerini yansitir. Toprakta bu-
lunan mineraller, goriinmez bir kop-
rii olusturarak tarla ile sofra arasinda
baglant1 kurar. Bu nedenle saglikli
beslenmenin ilk adimi, saglikli ve mi-
neral bakimindan zengin topraklarin
korunmasindan ge¢mektedir. Bugiin
soframizdaki her lokma, topragin
binlerce yillik dogal zenginliginin
bir yansimasidir. Topragi korumak
yalnizca tarimsal tiretimi degil, insan
saghgini ve gelecegin gida giivenligi-
ni de korumak anlamina gelmektedir.
Ciinkil topragin bereketi, en sonun-
da sofralarimiza ve yasam kalitemize
yansimaktadir.
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